Szanowne Panstwo,

niezmiernie nam mito, ze rozwazacie
organizacje wydarzenia firmowego
w restaurancie Gruby Josek.

Czy moze by¢ znamienitsze miejsce do
organizacji spotkania biznesowego lub
wyjscia integracyjnego? Nie ma lepszego.
Pozwdlcie sie o tym przekonac, zapoznajac
sie z nasza propozycja.

Gruby Josek to wiecej,
niz restauracja...

To jedyne takie miejsce w Polsce!

Upewnicie sie o tym tuz po przekroczeniu
progow, gdy spotkacie sie z klimatem,
wystrojem i naszg goscinnoscia.

Gruby Josek to miejsce zrodzone z mitosci do
Syreniego Grodu i jego zacnych kulinarnych
tradycji. Dania i wnetrza lokalu mieszajg sie
= zewspomnieniami i sentymentem, zacnie
e Wspierane charakterem smakoéw i jakoscia

- oferowanych kulinariow.

“ Organizowane przez nas wyjatkowe atrakcje
- . — (o ktérych mowa ponizej) sprawia, ze skosztujecie
- w petni unikalnego klimatu dawniejszej Warszawy.



U Joska uczcicie sukcesy jak nalezy:
jedzac do syta i pijac do dna!

Powodzenie biznesowego spotkania lub
firmowej imprezy w duzej mierze zalezy od
wyboru miejsca. Niepowtarzalny Joskowy
klimat utatwi najtrudniejsze negocjacje

i zagwarantuje nawigzanie fest przyjaznych
relacji pomiedzy uczestnikami.

To idealne miejsce dla takich wydarzen, jak:



Restauracja Gruby Josek mieszczaca sie w okolicy historycznego Placu Mirowskiego, sprawdzi sie
zarowno dla matej jaki i duzej Ferajny. W nowoczesnym wydaniu, a jednoczesnie z zachowaniem
wspomnien dawnej Warszawy swietnie zadba zaréwno o kulinaria jak i klimat miasta. Przepierzenia
idealnie podkreslg atmosfere oraz dadza poczucie komfortu podczas kolacji firmowych, biznes
lunchow czy imprez integracyjnych mniejszych grup.



Organizujemy atrakcje, dzieki ktérym wydarzenia pozostajg niezapomniane dla kazdego
z uczestnikéw. Do unikalnego klimatu przedwojennej warszawy przeniesiecie sie, gdy:

Postuchacie charakternej muzyczki granej na zywo przez zaprzyjaznione kapele warszawskie

Labezpieczycie fachowy glanc obuwia dzigki Lagracie w 3 karty
ustudze .fachmana pucybuta”

Sprobujecie swoich sit w wesotej zahawie Dokonacie doznaniowych degustacji unikalnych
z gwarg warszawska domowych nalewek i kraftowych ankoholi

A to tylko poczatek dtugiej listy... Na Szanowne zyczenie zabezpieczymy musowo szereg
innych atrakgji. Nie ma rzeczy niemozliwych, wszystko da sie zrobi¢. Aligancko i na cacy!
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Poznajcie nasze wyjatkowe menu

Inspirujac sie wydawnictwami i ksigzkami o warszawskiej kuchni, majgcymi nierzadko
ponad wiekowa historie, przywracamy do zycia stare receptury. Wszystko po to, by
choc na chwile przenies¢ Szanownych Smakoszy do swiada jedynej w swym rodzaju,
przedwojennej gastronomii naszego kochanego miasta.

Tradycyjne Flaczki z pulpetamy, Pieczona kaczusia z modrg kapustka, czy tez regularny
Tatarek z wyselekcjonowanej wotowiny przy wsparciu marynatéw... Takie doznania na

dtugo pozostang w taskawej pamieci.

Domowe nalewki i insze napitki przygotowujemy samodzielnie, zgodnie
z oryginalnemi recepturami.

Grzech $miertelny nie skosztowac!
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Stoteczna Meduza - ﬁ‘ézki wieprzowe w galarecie z tartym chrzanem
Katolik z Gnojnej - éledzik w $mietanie z cebulka, jabtkiem i tartﬁ/’m jajkiem
Zimna Zagrycha - najAb“rzedniejsze wedzonki i domowe pasztecik.i z piklami
Satata z rucolg, gruszky, serem plesniowym i orzechami wtoskimi
Pieczony ziemniak z gzikiem i oliwa ziotowa

Bigos z mieskiem na czerwonym winie

DANIA GLOWNE

Klasyczny kotlecik schabowy na smalczyku z ziemniaczkami z koperkiem i kapustka
zasmazana

Filet z dorsza w sosiku maslanym z purée ziemniaczanym i suréwka z kiszonej kapusty
Poledwiczka wieprzowa w sosie winnym z purée ziemniaczanym i buraczkami

@ Domowej roboty kopytka w sosie borowikowym z serem Emilgrana

DESER (patery)

Sernik z biata czekolada

Galanty Jabtecznik

‘

W przypadku 6 oséb i wiecej do ractiunku doliczamy 10% za obstuge. Nasze dania moga zawierac alergeny. O szczegdty pytaj kelneréw.
10% service charge will be added to groups of 6 or more. Our dishes may contain allergens. Please ask our waiters for more information.
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PRZYSTAWKI iceer <
Stoteczna Meduza — ﬁ‘ézki wieprzowe w galarecie z tartym chrzanem -
Katolik z Gnojnej - éledzik w Smietanie z cebulka, jabtkiem i tarts‘/’m jajkiem
Zimna Zagrycha - najgrzedniejsze wedzonki i domowe pasztecik.i z piklami
Satata z rucolg, gruszkg, serem plesniowym i orzechami wtoskimi
Pieczony ziemniak z gzikiem i oliwa ziotowa

Tatar Taty Tasiemki z marynowanymi grzybami

Bigos z mieskiem na czerwonym winie

LUPY

Domowy rosot z makaronem

Zur na zakwasie z biata kietbaska i jajkiem

DANIA GLOWNE

Klasyczny kotlecik schabowy na smalczyku z ziemniaczkami z koperkiem i kapustka
zasmazanag

Filet z dorsza w sosiku maslanym z purée ziemniaczanym i surowka z kiszonej kapusty
Poledwiczka wieprzowa w sosie winnym z purée ziemniaczanym i buraczkami
Udo z kaczki w sosiku zurawinowym z kluseczkami z dziurka i modra kapustka

@ Domowej roboty kopytka w sosie borowikowym z serem Emilgrana

DESER oucer

Sernik z biata czekolada
Galanty Jabtecznik
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W przypadku 6 0séb i wiecej do ractiunku doliczamy 10% za obstuge. Nasze dania moga zawierac alergeny. O szczegéty pytéj kelneréw.
10% service charge will be added to groups of 6 or more. Our dishes may contain allergens. Please ask our waiters for more information.



PRZYSTAWKI e

Stoteczna Meduza — ‘h‘éiki wieprzowe w galarecie z tartym chrza rTevj?h‘
Katolik z Gnojnej - éledzik w Smietanie z cebulka, jabtkiem i tartyﬂ'm jajkiem
Zimna Zagrycha - najgrzedniejsze wedzonki i domowe pasztecik.i z piklami
Satata z rucolg, gruszkg, serem plesniowym i orzechami wtoskimi
Pieczony ziemniak z gzikiem i oliwa ziotowa

Tatar Taty Tasiemki z marynowanymi grzybami

Deska serow w towarzystwie winogron /
Bigos z mieskiem na czerwonym winie /\/\/\7\

1UPY A

Domowy rosot z makaronem “AS
Zur na zakwasie z biata kietbaska i jajkiem

Szlachetny krem z rakéw

DANIA GLOWNE

Klasyczny kotlecik schabowy na smalczyku z ziemniaczkami z koperkiem i kapustka
zasmazang

Filet z dorsza w sosiku maslanym z purée ziemniaczanym i suréwka z kiszonej kapusty
Poledwiczka wieprzowa w sosie winnym z purée ziemniaczanym i buraczkami
Udo z kaczki w sosiku zurawinowym z kluseczkami z dziurka i modra kapustka

Zraz z musztarda dijon faszerowany boczkiem, cebulka i ogorklem klszonym
z kKluseczkami i surowka z czerwonej kapusty :

@ Domowej roboty kopytka w sosie borowikowym z serem Emilgrana

DESER (patery)

Sernik z biatg czekolada
Galanty'-.Jab';{ecznik
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W przypadku 6 0s6b i wiecej do ractiunku doliczamy 10% za obstuge. Nasze dania moga zawierac alergeny. O szczegoty pyté] kelneréw.
10% service charge will be added to groups of 6 or more. Our dishes may contain allergens. Please ask our waiters for more information.



Woda gazowana i niégazowana
Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot
Kawa, herbata

NAPITKI 0% saiiet1 — 119 zt/0s.

Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot
Kawa, herbata

Piwo Grubego Joska 0%

Wino Nero Oro Primitivo 0%

Wino Nero Oro Pinot Grigio 0%

NAPITKI 07 paiiet2 — 179 zt/0s.

Woda gazowana i niegazowana
Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot

™ T R A=

| NAPITKI BEZANKOHOLOWE — 55 zt/os.  + 4§1{

Kawa, herbata

Piwo Grubego Joska 0% Moktajle:
Wino Nero Oro Primitivo 0% Pornstar 0% Clover Club 0%
Wino Nero Oro Pinot Grigio 0% Aperol Spritz 0% Hugo Spritz 0%

NAPITKI ANKOHOLOWE pakiet 1 — 123 zt/0s.

Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot

Kawa, herbata

Piwo lane z beczki

Wino biate - Vivaldi Soave

Wino czerwone - Cantina Falcone 70 Susumaniello Puglia

NAPITKI ANKOHOLOWE paiiet 2~ 205 zt/0s. .

Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot

Kawa, herbata

Piwo lane z beczki

Wino biate - Vivaldi Soave

Wino czerwone - Cantina Falcone 70 Susumaniello Puglia
Woddka J.A. Baczewski




Gruby Josek to:
R '\

@m% A

%
i
v /N u —]
Doskonata lokalizacja, Niepowtarzalny Wyjatkowe Domowe nalewki Niezapomniane
rzut beretem od klimat i goscinnos¢ na i jedyne takie i inne kraftowe przezycia
centrum Warszawy, przy ~ miare przedwojennej wydanie kuchni ankohole W gwarancji
Alei Jana Pawta Il 27 stolicy warszawskiej wieczystej!

Lobaczcie, ustyszcie i skosztujcie warszawskiego klimatu!
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Warunki rezerwacji

Prosimy o potwierdzenie finalnej liczby gosci i wybranych dan najpdzniej 5 dni przed
planowanym wydarzeniem.

Ostatecznym potwierdzeniem organizacji wydarzenia jest pisemne zamdwienie (e-mail),
oraz wptata na konto 20% wartosci menu, w mozliwie jak najszybszym terminie.

Zapewniamy zdecydowanie profesjonalng obstuge kelnerska przez caty czas trwania
wydarzenia. Do koncowego rachunku zostanie doliczone 10% serwisu.

Wszystkie ceny podane w menu sg zapodane w wartosciach ostatecznych, czyli cenami
brutto.

W razie dodatkowych pytan, dokonania rezerwacji oraz zaméwienia dodatkowych atrakgji,
jestesmy do Panstwa petnej dyspozycji. Czekamy na kontakt telefoniczny lub mailowy:

Restauracja Gruby Josek

. Atrium Centrum,
@ 782242322 >4 serwus@grubyjosek.pl Q al.JanaPawtall 27,
00-867 Warszawa

Ktaniamy sie nisko i zUszanowaniem!

Ferajna Restauranta ,Gruby Josek”



