Szanowne Panstwo,

niezmiernie nam mito, ze rozwazacie
organizacje spotkania $wigtecznego
w restaurancie Gruby Josek.

Czy moze by¢ znamienitsze miejsce
do zorganizowania wigilii firmowej lub
Swigtecznego spotkania z rodzing? Nie ma
lepszego. Pozwdlcie sie o tym przekonag,
Zapoznajac sie z nasza propozycja.

= '.

" [

- AR

b JOSKIEE

e ———
AN . ﬁ 7. I

Gruby Josek to wiecej, p
niz restauracja... %W

To jedyne takie miejsce w Polsce!

Upewnicie sie o tym tuz po przekroczeniu ~7
progow, gdy spotkacie sie z klimatem,
wystrojem i naszg goscinnoscia.

Gruby Josek to miejsce zrodzone z mitosci do
Syreniego Grodu i jego kulinarnych tradycji. Dania
i wnetrza lokalu mieszaja sie ze wspomnieniami
i sentymentem, zacnie wspierane wyjatkowym
charakterem smakoéw i jakoscig oferowanych
kulinariow.

. “ o -—- Organizowane przez nas atrakcje (o ktérych mowa
’ E : < " ponizej) sprawig, ze skosztujecie w petni unikalnego
' klimatu dawniejszej Warszawy.

Pyszne jedzenie i Swietna zabawa czekaja tu réwniez na
’ . . najmtodszych. Zadnen klajniak nie bedzie sie nudzi¢ ani
przez minute!
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U Joska spotkacie sie jak nalezy: jedzac do syta i pijgc do dna!

U Grubego Joska przezyjecie wigilie firmowa lub swiagteczne spotkanie rodzinne cieszac sie
wyjatkowym wydaniem kuchni warszawskiej. Niepowtarzalny klimat wprawi Was w dobry nastroj
i zagwarantuje nawigzanie fest relacji.

Restauracja Gruby Josek mieszczaca sie w okolicy historycznego Placu Mirowskiego, sprawdzi sie
zarowno dla matej jak i duzej Ferajny. W nowoczesnym wydaniu, a jednoczesnie z zachowaniem
wspomnien dawnej Warszawy swietnie zadba zaréwno o kulinaria jak i klimat miasta.
Zorganizujemy Szanownym kazda imprezke- nie tylko niewielkg, jeste$my w stanie przyja¢ nawet
150 0séb. Przy mniejszych okanzjach mozemy wydzieli¢ prywatne miejsce.

Przepierzenia idealnie podkreslag atmosfere oraz dadza poczucie komfortu podczas wigilii
firmowej lub swigtecznego spotkania rodzinnego.



Organizujemy atrakcje, dzieki ktorym wydarzenia pozostaja niezapomniane dla kazdego z
uczestnikéw. Do unikalnego klimatu przedwojennej warszawy przeniesiecie sie, gdy:

Labezpieczycie fachowy glanc obuwia dzigki Lagracie w 3 karty
ustudze .fachmana pucybuta”

Sprobujecie swoich sit w wesotej zabawie Dokonacie doznaniowych degustacji unikalnych
Z gwarg warszawska domowych nalewek i kraftowych ankoholi

A to tylko poczatek dtugiej listy... Na Szanowne zyczenie zabezpieczymy musowo szereg
innych atrakcji. Nie ma rzeczy niemozliwych, wszystko da sie zrobi¢. Aligancko i na cacy!
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Poznajcie nasze wyjatkowe menu Swiateczne

Inspirujgc sie wydawnictwami i ksigzkami o warszawskiej kuchni, majagcymi nierzadko ponad
wiekowa historie, przywracamy do zycia stare receptury. Wszystko po to, by cho¢ na chwile
przenie$¢ Szanownych Smakoszy do swiata jedynej w swym rodzaju, przedwojennej gastronomii
naszego kochanego miasta.

Smazony karp krélewski w sosie $mietanowo-winnym z ziemniakami z koperkiem, czy tez
tradycyjne pierogi z kapustga i grzybami...Takie doznania na dtugo pozostang w taskawej pamieci.

Domowe nalewki i insze napitki przygotowujemy samodzielnie, zgodnie z oryginalnemi
recepturami.

Grzech smiertelny nie skosztowac!

Rl il B il T i B B -
y g nl j 3
¥ A

.

r gl 2
| |“"__ I -“fj:.:__




G VBV MENU
Q/Qs/fg K SWIATECINE

PRZYSTAWKI (patery)

Sledzik w kwasnej $mietanie z cebulka

Domowej roboty pasztet cielecy z sosem tatarskim i chrzanem
Salatka jarzynowa

Ryba po grecku smazona na farszu z marchewki i pomidoréw

Kapusta wigilijna z suszong $liwka i grzybami

ZUPY (1 do wyboru)

Rubinowy barszcz z uszkami nadziewanymi kapusta i grzybami
Flaczki a la Gruby Josek

DANIA GEOWNE ¢ o wyborw

Filet z dorsza z konfiturg porowa, ziemniaczki opiekane, grillowany mix warzyw z oliwa ziotowga
Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie opienkowym, purée ziemniaczane, buraczki zasmazane

Kopytka w sosie borowikowym z serem Emilgrana (wege)

D ES E R (patery)

Makowiec
Piernik

Sernik
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PRZYSTAWKI (patery)

Sledzik w kwasnej $mietanie z cebulka

Domowej roboty pasztet cielecy z sosem tatarskim i chrzanem
Salatka jarzynowa

Ryba po grecku smazona na farszu z marchewki i pomidoréw
Kapusta wigilijna z suszong $liwka i grzybami

Recznie lepione pierozki z kapusta i grzybami

ZUPY (1 do wyboru)

Rubinowy barszcz z uszkami nadziewanymi kapusta i grzybami
Flaczki a la Gruby Josek
Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami

DANIA GEOWNE ¢ o wyborw

Filet z dorsza z konfiturg porowa, ziemniaczki opiekane, grillowany mix warzyw z oliwg ziotowg
Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie opienkowym, purée ziemniaczane, buraczki zasmazane
Udo z kaczki w sosie zurawinowym, kluseczki z dziurka i modra kapusta

Kopytka w sosie borowikowym z serem Emilgrana (wege)

D ES E R (patery)

Makowiec
Piernik

Sernik
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PRZYSTAWKI (patery)

Sledzik w kwasnej $mietanie z cebulka

Domowej roboty pasztet cielecy z sosem tatarskim i chrzanem
Salatka jarzynowa

Ryba po grecku smazona na farszu z marchewki i pomidoréw
Kapusta wigilijna z suszong $liwka i grzybami

Recznie lepione pierozki z kapusta i grzybami

Tatar Taty Tasiemki z marynatami

ZUPY (1 do wyboru)

Rubinowy barszcz z uszkami nadziewanymi kapusta i grzybami
Flaczki a la Gruby Josek
Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami

DANIA GEOWNE ¢ o wyborw

Filet z dorsza z konfiturg porowa, ziemniaczki opiekane, grillowany mix warzyw z oliwg ziotowg
Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie opienkowym, purée ziemniaczane, buraczki zasmazane
Udo z kaczki w sosie zurawinowym, kluseczki z dziurka i modra kapusta

Filet smazony z karpia w sosie holenderskim z purée ziemniaczanym i blanszowanym szpinakiem

Kopytka w sosie borowikowym z serem Emilgrana (wege)

D ES E R (patery)

Makowiec
Piernik
Sernik

Keks swiagteczny
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PRZYSTAWKI (patery)

Sledzik w kwasnej $mietanie z cebulka

Domowej roboty pasztet cielecy z sosem tatarskim i chrzanem
Salatka jarzynowa

Ryba po grecku smazona na farszu z marchewki i pomidoréw
Kapusta wigilijna z suszong $liwka i grzybami

Recznie lepione pierozki z kapusta i grzybami

Tatar z fososia ze Swiezym ogdrkiem

Deska wedzonych ryb z Mazur

ZUPY (1 do wyboru)

Rubinowy barszcz z uszkami nadziewanymi kapusta i grzybami
Flaczki a la Gruby Josek
Tradycyjna zupa grzybowa z tazankami

DANIA GEOWNE (1 o wyborw

Udo z gesi w sosiku zurawinowym, kluseczki z dziurka, suréwka zczerwonej kapusty

Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie opienkowym, purée ziemniaczane, buraczki zasmazane
Grillowany filet z sandacza w borowikach na biatym winie, ziemniaczki z koperkiem, mix safat

Filet smazony z karpia w sosie holenderskim z purée ziemniaczanym i blanszowanym szpinakiem

Kopytka w sosie borowikowym z serem Emilgrana (wege)

D ES E R (patery)

Makowiec
Piernik

Sernik

Keks $wiateczny
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NAPITKI BEZANKOHOLOWE — 49 zt/os.

Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot
Kawa

Herbata

NAPITKI ANKOHOLOWE — 109 zt/os.

Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot

Kawa

Herbata

Piwo beczkowe Zlote Lwy

Wino biate - Conquesta Chardonnay

Wino czerwone - Conquesta Cabernet Sauvignon

NAPITKI ANKOHOLOWE — 199 zt/os.

Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe, domowa lemoniada, kompot

Kawa

Herbata

Piwo beczkowe Ztote Lwy

Wino biate - Conquesta Chardonnay

Wino czerwone - Conquesta Cabernet Sauvignon
Wodka Baczewski

PROSIMY 0 ATENCJE!

Wszystkie opcje dotyczace napitkow i ankoholi nie posiadunkuja lymytu ilosciowego,
aczkolwiek lymyt czasowy do korzystania z powyzszych dobrodziejstw wynosi 3 godziny!



Gruby Josek to:
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Doskonata lokalizacja, Niepowtarzalny Wyjatkowe Domowe nalewki Niezapomniane
rzut beretem od centrum  klimat i goscinnos¢ na i jedyne takie i inne kraftowe przezycia
Warszawy, przy Aleji miare przedwojennej wydanie kuchni ankohole W gwarancji
Jana Pawta Il 27 stolicy warszawskiej wieczystej!

Zobaczcie, ustyszcie i skosztujcie warszawskiego klimatu!
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Warunki rezerwacji

Prosimy o potwierdzenie finalnej liczby gosci i wybranych dan najpdzniej 4 dni przed
planowanym wydarzeniem.

Ostatecznym potwierdzeniem organizacji wydarzenia jest pisemne zamowienie (e-mail),
oraz wptata na konto 30% wartosci menu, w mozliwie jak najszybszem terminie.

Zapewniamy zdecydowanie profesjonalng obstuge kelnerska przez caty czas trwania
wydarzenia. Do koncowego rachunku zostanie doliczone 10% serwisu.

Wszystkie ceny podane w menu sg zapodane w wartosciach ostatecznych, czyli cenami
brutto.

W razie dodatkowych pytan, dokonania rezerwacji oraz zamoéwienia dodatkowych atrakgji,
jestedmy do Panstwa petnej dyspozycji. Czekamy na kontakt telefoniczny lub mailowy:

@ 782242322
4 serwus@grubyjosek.pl

Ktaniamy sie nisko i z Uszanowaniem!

Ferajna Restauranta,Gruby Josek”



