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Estimados invitados:

Nos complace enormemente que estén
considerando organizar una celebracion &&
familiar en el restaurante Gruby Josek.

¢Puede haber un lugar mas distinguido {4
para un festin con los seres queridos? No

lo hay. Déjense convencer conociendo
nuestra propuesta.

Gruby Josek es mas

que un restaurante... s
J’ iEs el Unico lugar de este tipo en
Polonia! Lo comprobaran nada mas

cruzar el umbral, al encontrarse con el ambiente, la
decoracién y nuestra hospitalidad.

Gruby Josek es un lugar nacido del amor por la Ciudad
de laSirenay sus nobles tradiciones culinarias. Los platos
y los interiores del restaurante se mezclan con recuerdos
y sentimiento, realzados por el caracter de los sabores y la
calidad de la oferta culinaria.

Las singulares atracciones que organizamos (mencionadas
abajo) les haran saborear el ambiente Unico de la vieja
Varsovia.

La buena comiday la diversion esperan aqui también a los
mas pequenos. iNingun peque se aburrira ni un minuto
durante toda la fiesta!




En Gruby Josek pasaran el tiempo en familia como es debido: icomiendo y bebiendo a gusto!

En Gruby Josek celebraran los acontecimientos familiares importantes y estrecharan
sus lazos disfrutando de una versiéon singular de |la cocina varsoviana. El ambiente
inconfundible les pondra de buen humor y garantizard que se entablen relaciones
cordiales. jLa sonrisa no se les borrard de la cara!

Es el lugar ideal para celebraciones como:

* BAUTIZOS e CUMPLEANOS * ANIVERSARIOS  FESTIVIDADES
e COMUNIONES * SANTOS * BODAS DE ORO e ...iY MUCHO MAS!

El restaurante Gruby Josek, situado junto a la histérica plaza Mirowski, funciona igual de
bien para grupos pequenos y grandes. En una version moderna, y fiel a los recuerdos de
la vieja Varsovia, cuida tanto la cocina como el ambiente de la ciudad. Les
organizaremos cualquier celebracion, no solo las pequenas: podemos acoger hasta 150
personas. Para ocasiones mas reducidas podemos reservar un espacio privado. Las
mMamparas subrayan la atmaosfera y dan sensacion de intimidad en las reuniones
familiares.




Organizamos atracciones que hacen inolvidables los eventos para cada participante.
Se trasladaran al ambiente Unico de |la Varsovia de preguerra cuando:

Sacaran brillo a sus zapatos
gracias al servicio de un
«limpiabotas de oficio»

Probaran suerte en un divertido juego Disfrutaran de catas de licores caseros
con el dialecto varsoviano unicos y alcoholes artesanales.

Y esto es solo el principio de una larga lista... A peticién suya organizaremos
muchas otras atracciones. Nada es imposible, todo se puede. jElegante y perfecto!



Tampoco faltaran atracciones para los mas pequenos. A los ninos les esperan:

Sl JADE

Ment infantil

Libros y cuadernos para colorear

Cuidado de una animadora

Animaciones tematicas

Y esto es solo el principio de una larga lista... A peticion suya organizaremos muchas otras
atracciones. Nada es imposible, todo se puede. jElegante y perfecto!



—————— e L Demo———

Descubran nuestro ment unico

Inspirdndonos en publicaciones y libros sobre la cocina varsoviana, a menudo con mas
de unsiglo de historia, devolvemos la vida a las viejas recetas. Todo para llevar

a nuestros estimados invitados, aunque sea por un momento, al mundo de la singular
gastronomia de preguerra de nuestra querida ciudad.

Los callos tradicionales con albéndigas, el pato asado con col lombarda o el tartar de
ternera selecta arropado por unos encurtidos... Experiencias asi permaneceran mucho
tiempo en su memoria.

Los licores caseros y otras bebidas los preparamos nosotros mismos, seglin recetas
originales.

iEs pecado mortal no probarlo!
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OFERTA DE PRIMERA COMUNION

PAQUETE FAMILIAR

ENTRANTES (fuentes para compartir)

Stoteczna Meduza - manitas de cerdo en gelatina con rabano picante rallado
Arenque tradicional bajo el “edredén” con remolacha asada y huevo

Zimna Zagrycha - las mejores carnes ahumadas y patés caseros con encurtidos
Tabla de quesos acompafada de uvas

Ensaladilla polaca de verduras con mayonesa

Marzenie Badylarza - ensalada con pollo a la parrilla y salsa César

PLATOS PRINCIPALES

Clasico escalope de cerdo empanado, frito en manteca con patatas al eneldo y col rehogada
Filete de bacalao en salsa de mantequilla con puré de patata y ensalada de chucrut
Rollito de pollo relleno de espinacas, en salsa cremosa con puré de patata y mezcla de lechugas

@ Kopytka caseros - fioquis polacos de patata en salsa de boletus con queso Emilgrana

PUSTRE (fuentes para compartir)

Tarta de queso con chocolate blanco

Tarta de manzana
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Para grupos de 6 personas o mas se aplica un cargo por servicio del 10 %. Nuestros platos pueden contener alérgenos. Consulte los detalles con nuestros camareros.
10% service charge will be added to groups of 6 or more. Our dishes may contain allergens. Please ask our waiters for more information.
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OFERTA DE PRIMERA COMUNION

PAQUETE DE EXQUISITECES

ENTRANTES (fuentes para compartir)

Stoteczna Meduza - manitas de cerdo en gelatina con radbano picante rallado
Arenque tradicional bajo el “edredén” con remolacha asada y huevo

Zimna Zagrycha - las mejores carnes ahumadas y patés caseros con encurtidos
Tabla de quesos acompanada de uvas

Ensaladilla polaca de verduras con mayonesa

Marzenie Badylarza - ensalada con pollo a la parrilla y salsa César

Tartar de ternera de Tata Tasiemka con setas marinadas

SOPAS

Caldo casero con fideos

Zur - sopa agria de centeno con salchicha blanca y huevo

PLATOS PRINCIPALES

Clasico escalope de cerdo empanado, frito en manteca con patatas al eneldo y col rehogada
Filete de bacalao en salsa de mantequilla con puré de patata y ensalada de chucrut

Rollito de pollo relleno de espinacas, en salsa cremosa con puré de patata y mezcla de lechugas
Muslo de pato en salsa de arandanos rojos con foquis de patata y col lombarda

@ Kopytka caseros - fioquis polacos de patata en salsa de boletus con gqueso Emilgrana

PUSTRE (fuentes para compartir)

Tarta de queso con chocolate blanco

Tarta de manzana /,»f/_ N
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Para grupos de 6 personas o mas se aplica un cargo por servicio del 10 %. Nuestros platos pueden contener alérgenos. Consulte los detalles con nuestros camareros.
10% service charge will be added to groups of 6 or more. Our dishes may contain allergens. Please ask our waiters for more information.
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OFERTA DE PRIMERA COMUNION

PAQUETE A LO GRANDE

ENTRANTES (fuentes para compartir)

Stoteczna Meduza - manitas de cerdo en gelatina con rabano picante rallado
Arenque tradicional bajo el “edredén” con remolacha asada y huevo

Zimna Zagrycha - las mejores carnes ahumadas y patés caseros con encurtidos
Tabla de quesos acompafada de uvas

Ensaladilla polaca de verduras con mayonesa

Marzenie Badylarza - ensalada con pollo a la parrilla y salsa César

Tartar de ternera de Tata Tasiemka con setas marinadas

Bigos - chucrut con carne en vino tinto

SUPAS (1a elegir) ,«
Caldo casero con fideos
Zur - sopa agria de centeno con salchicha blanca y huevo %

Crema de verduras blancas con aceite de hierbas y perlas de choux X

PLATOS PRINCIPALES .- cicoi Ry

Clasico escalope de cerdo empanado, frito en manteca con patatas al eneldo y col rehogada

Filete de bacalao en salsa de mantequilla con puré de patata y ensalada de chucrut
Rollito de pollo relleno de espinacas, en salsa cremosa con puré de patata y mezcla de lechugas
Muslo de pato en salsa de arandanos rojos con foquis de patata y col lombarda

Rollito de ternera con mostaza de Dijon, relleno de panceta, cebolla y pepinillo, con Aloquis
y ensalada de col lombarda

@ Kopytka caseros - fioquis polacos de patata en salsa de boletus con gqueso Emilgrana

POSTRE (fuentes para compartir)

Tarta de queso con chocolate blanco
Tarta de manzana
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Para grupos de 6 personas o mas se aplica un cargo por servicio del 10 %. Nuestros platos pueden contener alérgenos. Consulte los detalles con nuestros camareros.
10% service charge will be added to groups of 6 or more. Our dishes may contain allergens. Please ask our waiters for more information.
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OFERTA DE PRIMERA COMUNION

MENU PARA LOS PEQUES

~
b
SUPAS (1a elegir)
Caldito de pollo sin lo “verde”, con fideos
Sopa de tomate sin lo “verde”, con fideos f_. . 1
S Q \
PLATOS PRINCIPALES . ..o J %\\
Escalopines de pollo, patatas fritas, ensalada de pepino q
Albondiguitas en salsa cremosa, puré de patata, ensalada de pepino (’)X
Ny
POSTRE =
Copa de helado @
b d
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Para grupos de 6 personas o mas se aplica un cargo por servicio del 10 %. Nuestros platos pueden contener alérgenos. Consulte los detalles con nuestros camareros.
10% service charge will be added to groups of 6 or more. Our dishes may contain allergens. Please ask our waiters for more information.



T. . OPENBAR @

| BEBIDAS SIN ALCOHOL — 55 z4/persona :f{“ gl,//

Aguaconysingas
Zumos defruta; Iirn'en.ada»casera, kompot (bebida de frutas)
Café, té T

BEBIDAS 07 paqiete1 — 119 zt/persona

Agua cony sin gas

Zumos de fruta, limonada casera, kompot (bebida de frutas)
Café, té

Cerveza Gruby Josek 0%

Vino Nero Oro Primitivo 0%

Vino Nero Oro Pinot Grigio 0%

BEBIDAS 07 paguete2 = 179 zt/persona

Agua cony sin gas
Zumos de fruta, limonada casera, kompot (bebida de frutas)
Café, té

Cerveza Gruby Josek 0% Mocktails:
Vino Nero Oro Primitivo 0% Pornstar 0% Clover Club 0%
Vino Nero Oro Pinot Grigio 0% Aperol Spritz 0% Hugo Spritz 0%

BEBIDAS ALCOHOLICAS paguete 1— 125 zt/persona

Agua cony sin gas

Zumos de fruta, limonada casera, kompot (bebida de frutas)
Café, té

Cerveza de barril

Vino blanco - Vivaldi Soave

Vino tinto - Cantina Falcone 70 Susumaniello Puglia

BEBIDAS ALCOHOLICAS paquete 2 — 205 zt/ pers’o-ﬁa

Agua cony sin gas

Zumos de fruta, limonada casera, kompot (bebida de frutas)
Café, té

Cerveza de barril

Vino blanco - Vivaldi Soave

Vino tinto - Cantina Falcone 70 Susumaniello Puglia
Vodka J.A. Baczewski

iATENCION, POR FAVOR!

Ninguna de las opciones de bebidas, con o sin alcohol, tiene limite de

cantidad; ieso si, el tiempo para disfrutar de tales dadivas es de 3 horas!




Gruby Josek es:

V VAR
Excelente ubicacion, Un ambiente tnico Una version Licores
a dos pasos del y una hospitalidad Unica e caseros
centro de Varsovia, dignos de la capital irrepetible de la y otros alcoholes
Aleja Jana Pawta Il 27 de preguerra cocina varsoviana artesanales

iVean, escuchen y sahoreen el ambiente de Varsovia!

Ceo D) GO
Condiciones de reserva

Les rogamos confirmar el nimero definitivo de invitados y los platos
elegidos a mas tardar 5 dias antes del evento previsto.

La confirmacién definitiva del evento es un pedido en firme por escrito
(e-mail) y el ingreso en nuestra cuenta del 20% del menu, cuanto antes.

Garantizamos un servicio de camareros plenamente profesional durante
todo el evento. Se anadira un 10% de servicio a la cuenta final.

Todos los precios del menu son definitivos, es decir, con el IVA incluido.
Para cualquier otra pregunta, para reservar o encargar atracciones

adicionales, estamos a su entera disposicion. Esperamos su contacto
por teléfono o correo electrénico:

Restaurante Gruby Joscek

‘F

Experiencias
inolvidables
icon garantia
de por vida!

. Atrium Centrum,
& 782242322 D4 serwus@grubyjosek.pl Q al.JanaPawtall 27,
00-867 Warszawa

iNos inclinamos con profundo respeto!

El equipo del restaurante «Gruby Josek»



